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SALUMI € FORMACCT ANTIPAST

*

= FOCACCIA CON MORTAOELLA € 8.00

* PROSCIUTTO CRUDO RULIANO
CON URRATINA € POMODORI SECCHI € 15.00

= BRESAOLA CON CARCIOFT ALLA RoMANA € 15.00
* PROSCIUTTO CRUDO BETTELLA 72 MESI € 18.00
= SCLEZIONE Of SALUMI € FORMACCT € 22.00

* CULATELLO OI ZIBELLO
CON FOCACCINA € RICCIOLI D1 BURRD € 25.00

PANZCROTTO PUCLICSE € 6.00
BACCALA [N PASTELLA € 12,00
CALLINA IN-SAOR € 15.00
SARDC [N-SAOR € 15.00
TARTARC Of CARNE € 15.00
INSALATA 01 POLPO € 16.00

*

*

*

*

*

VCROURE
PRIMI = CAPRCSC € 11,00
< SPACHCTTI AGLIO € OLIO € 8,00 - INSALATA CRECA € 11.00
= PARMICIANA DI MELANZANE € 8,00 = INSALATA MISTA 01 STACIONE € 5,00
+ LASACNA ALLA BOLOCNESE € 13,00 = CAPONATA € 5,00
+ TORTELLIN 0 VALECCIO BURRO € SALVIA €13.00 = (/CROURC MARINATE € 6.00
< PASTA ALLA NORMA € 14,00 + PADICCLI0 MARINATO € 6,00
< CNOCCHETTI AL RACU 01 POLPO € 14,00 = INSALATA Of RADICCLIO ALLA SENAPE € 6,00
« SPACIICTTO ALLA CARGONARA € 12.50
= RICOLI CON LE SARDE € 14,00 0CSSERT
SECONDI - SRRISOLONA
= GACCALA CON POLENT € 14,00 = TACLIATA Of POLLETTO NOSTRAND, CON CRAPPA € 5.00
= FILCTTO Of TROTA AL FORNO € 17,00 RUCOLA € ChANA € 16,00 © CROSTAT
« TACLINTA OI QUFALA AL TECAMING € 18,00 = VITELLO TONNATO € 14.00 JLLEIORID - €5.00
« CABNE SALA CON FAGIOLI € 14.00 = ROASTRCLF € oPCRA STACIONATO

- POLPCTTC AL SUCO € 12,00 CONPOMODORING- € 14.00

COPERTO - GEDECK - COVER CHARGE € 2

Gentile cliente, le informazioni circa la presenzadi sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranzesono disponibili rivolgendosi al personale in servizio. / Sehr geehrter Gast, |nFormationen zu Substanzen und Produkten,die Allergien oder Unvertréglichkeiten ausldsen kénnen,erhalten Sie
auf Nachfrage von unserem Diensthabenden Personal. / Dear guest, you can also ask our staff on duty for information on substancesand products that voke allergies or intolerances.

INFORMAZIONI UTILI SULLE MATERIE PRIME USATE IN QUESTO LOCALE
Alcune particolari materie prime o semilavorati possono essere sottoposti a congelamento. Tale processo ¢ finalizzato a preservare le caratteristiche degli ingredienti stagionali, non sempre disponibili. E b| volgersi al personale di sala per ulteriori chiari i. | prodotti della p e le preparazioni
gastronomiche a base di pesce crudo destinati ad essere somministrati tal quali, sono stati sottoposti a bonifica preventiva mediante trattamento di abbattimento della loro tempel d la n (R olam CE 852 ¢ 853 del | 2004 | n.10/1992 M 1o della 5 | e).
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COLO CUTS AND CHECSES

= FOCACCIA (JITH MORTADELLA € 8.00

= RULIANO RAC) HAM (JITH BURRATINA
AND ORIED TOMATOES € 15.00

ROMAN-STYLC ARTICHOKCS € 15.00

* GCTTELLA RAC) HAM 72 MONTHS € 18.00
* SCLECTION OF COLO CUTS AND CHEESES € 22.00

* CULATCLLO Of ZIBELLO (JTH FocACCIA
AND BUTTCR CURLS € 25.00

FIRST COURSES

* SPACHCTTI (ITH CARLIC AND OIL € 8.00

= AUBCRCINE PARMICIANA € 8.00

* LASACNA BOLOCNESE € 15.00

* VALCCCIO TORTELLING (ITH GUTTCR AND SACC € 15,00
= PASTA “ALLA NORMA™ € 14.00

* CNOCCHI (JITH 0CTOPUS RACU € 14.00

= SPACHETTI CARGONARA € 12.50

* BICOLI (JITL SARDINCS € 14.00

* (00 (ITH POLENTA

* BAKED TROUT FILLET € 17.00
* SLICCO RUFEALO MCAT COOKED InA PAN € 18.00
* SALTED MEAT (WITH BEANS € 14.00

*

*

*

*

%

%

APPCTIZCRS

APULIAN PANZEROTTO € 6.00
BATTCRED COD € 12.00
“INSAOR™ CHICKEN €15.00
SARDINES [N SAOR € 15.00
MEAT TARTARE € 15.00
0CTOPUS SALAD € 16.00

VECCTARLES

*

CAPRESC € 11.00

CREEK SALAD € 1.00

MIXED SCASONAL SALAD € 5.00
CAPONATA € 5.00

MARINATED VCCETARLES € ©6.00
MARINATED RADICCHIO € 6.00

RADICCL(O SALAD (ITH MUSTARD € 6.00

DESSCRT
SECOND COURSES e
€14.00 « SLICED LOCAL CHICKEN, WITH CRAPPA € 5.00

ROCKCT AND PARMCSAN €16.00  * TART OF
< UCAL 6(TH TUNA SAUCE € 14.00 THE0AY € 5.00
« ROAST BCCF AND ACCO OPERA CHECSE

(JITH CHERRY TOMATOCES € 14.00

= MEATEALLS I SAUCE € 12.00
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